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Provenance des poissons
Fish n’chips (lieu jaune) : Atlantique Nord-Est ,
Bar / Loup : France / Gréce (élevage) Pour I'élaboration de nos plats
D;u-rade.:GG‘réce (ltlélevage) Notre Chef CyriIIe Azevedo
orare : orece (E1eva0e) Utilise L'Huile H du Domaine Leos
Propriété de Patrick Bruel

Provenance des viandes Médaille d’Or 2018, concours PACA
Poulet : Suisse / France .
Agneau : Suisse H
Boeuf Haché : Suisse

Notre équipe se tient a votre disposition For the development of our d|shes,

Pour Ia liste des allergénes Our _Chef Cyrille A_zevedo uses Oil H
Our staff is at your disposal Domaine Leos, Patrick Bruel’s property
For the list of allergens Gold Medal 2018, PACA competition

Service et TVA 7.7% Inclus, nos prix sont en
francs suisses Service and VAT 7.7% Included,
our prices are in Swiss francs

Voued M%Afe

Rue de Richemont, 18 - 1202 Genéve gfy& 8&% dppm /

022 544 66 66
Retrouvez-nous sur
Follow us on

e iy


http://www.manotel.com/blog/fr/
https://fr-fr.facebook.com/NvY.Manotel/
https://www.twitter.com/ManotelSA

Entrées

Gaspacho de tomates au basilic..................... CHF 14.-

.CHF 19.-/ 28.-

Poulet grillé, laitue romaine, copeaux de parmesan,
crodtons, sauce César

(o7  FYs (Y oY1 |

SAUMON FUME ..o CHF 25.-

Capres, rondelle d'oignons, salade, toasts grillés

wewerersnerne CHF 24~/ 34~

Mangue, avocat, huile d'olive citron, toasts grillés

Tartare de Bar ...

Tomate burattina. ..o CHF 19.-

Huile d'olive, pesto de basilic, tomates GRTA

N'vY classics

Le classique cheeseburger ............c.ccccocuu.... CHF 26.-
Cheddar, tomate, oignon, mayonnaise, laitue

Club volaille ... CHF 26.-

Bacon grillé, sucrine, tomate, mayonnaise

N'VY Fish W'Chips......cccocoovvrrcreerenene CHF 28.-
Sauce tartare, pomme allumettes

Tartare de boeuf suisse ..., CHF 36.-
Salade mesclun, pommes allumettes

Plats

Filet de Bar a la plancha ........cccoocoeverrrrernnee. CHF 36.-

Vinaigrette vierge

Filet de Perches meuniére du lac Léman .. CHF 45.-
Salade mesclun

Faux-filet de boeuf GRTA grillé .................... CHF 47.-

Sauce Boeuf

Supréme de volaille Suisse réti .................... CHF 38.-

Beurre aux herbes

Garniture au choix

Pommes allumettes, riz basmati,
salade verte ou wok de légumes

Desserts

Coupe melba aux fruits de saison ................ CHF 12.-
Cheesecake New-Yorkais ...........ccocceverrerenn. CHF 9.-

Tarte fine aux pommes Suisse ...................... CHF 9.-

Salade de fruits frais ... CHF 10.-
Fondant chocolat, glace vanille...................... CHF 14.-
GLlACES ..o .CHF 4.-
Vanille, chocolat

SOrbets ... .CHF 4.-

Exotique, fraise, framboise, pomme, citron, orange
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