BANQUETS & MORE 2023

ARTY
COSY
TRENDY

Pour des offres personnalisées, des cocktails
et pour réserver veuillez contacter:

Alba Gjakova

Hotel N'vY

18 Rue de Richemont

1201 Geneve

T: +41 22 544 66 66 / +41 22 544 66 71
agjakova@manotel.com

www.hotelnvygeneva.com



mailto:agjakova@manotel.com
http://www.hoteledelweissgeneva.com/

COCKTAILS
& APERITIFS

FORFAITS BOISSONS

Broadway

Vin blanc et rouge de Genéve,
biéres, jus de fruits, sodas, eaux
minérales, salés et olives.

CHF 25.- par personne

Brooklyn
Cocktails au choix de notre barman,
vin blanc et rouge de Genéve,

biéres, jus de fruits, sodas, eaux
minérales, salés et olives.

CHF 40.- par personne
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Big Apple
Champagne Perrier Jouét,

Vin blanc et rouge de Genéve,
biéres, jus de fruits, sodas,
eaux minérales, salés et olives.

CHF 45.- par personne

Rockefeller

Prosecco, Vin blanc et rouge de Geneve,

biéres, jus de fruits, sodas, eaux
minérales, salés et olives.

CHF 33.- par personne

Nos forfaits cocktail sont élaborés pour un cocktail de 1 heure. Au-dela, il vous sera facturé un
supplément de 50% sur le forfait boisson pour chaque heure entamée



COCKTAILS
& APERITIFS

FORFAITS PIECES COCKTAIL

Forfait 6 pieces

3 piéces froides
2 piéces chaudes
1 piéces sucrée

CHF 21.- par personne

Forfait 9 pieces

4 piéces froides
3 pieces chaudes
2 pieces sucrées

CHF 32.- par personne

Forfait 12 pieces

5 piéces froides
4 pieces chaudes
3 piéces sucrées

CHF 42.- par personne
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BUFFET

PRINTEMPS — ETE

CHF 65.-

par personne

Le choix du buffet doit contenir 5 entrées, 1 poisson, 1 viande, 4
accompagnements et 3 dessert. Une alternative végétarienne peut étre
proposée pour le plat principal
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Salade verte
Billes de melon et féta
Saumon fumé
Asperges vertes, vinaigrette et parmesan
Salade césar, volaille ou crevette
Crémeux de petit pois et basilic
Emincé de volaille aux épices
Tomates, basilic

Supréme de volaille grillée
Emincé de dinde au curry

Filet de Bar
Pavé de saumon

Pomme de terre grenaille
Quinoa
Wok de légumes
Petit pois
Riz basmati
Brocoli
Courgette poélé

Salade de fruits
Financier au framboise
Assortiment de macaron
Palet chocolat

Meringue et fruits rouges



MENU

PRINTEMPS — ETE

CHF 65.-

par personne

Le choix du menu doit étre unique pour I'ensemble des convives. Une
alternative végétarienne peut étre proposée pour le plat principal

Creme de petit pois au basilic thai

Supréme de volaille poélé, purée de carottes, champignon du
moment, pommes de terre grenaille, jus de volaille

Cheesecake aux fruits rouges
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MENU

PRINTEMPS — ETE

CHF 75.-

par personne

Le choix du menu doit étre unique pour I'ensemble des convives. Une
alternative végétarienne peut étre proposée pour le plat principal

Tartare de Saumon méditerranéen

Filet de canette roti, purée de patates douces, mini légumes au
miel et romarin, chips de vitelotte

Dessert glacé fraise et bergamote
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Gambas aux agrumes, purée de carottes, pate de citron et
mousseux de pamplemousse

MENU

PRINTEMPS — ETE

Filet de boeuf poélé, échalotes confites, pommes de terre au
four, sauce vin rouge

CHF 85.-

par personne

Moelleux au chocolat, glace vanille

Le choix du menu doit étre unique pour I'ensemble des convives. Une
alternative végétarienne peut étre proposée pour le plat principal
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FORFAITS Forfait Vin
BOISSON .

Vin blanc de Genéve

Vin rouge de Geneve

., Boissons sans alcool
PRINTEMPS — ETE Thé et Café

CHF 25.- par personne

Forfait Vin de Star

Eau pétillante

Eau plate

Vins de Star
Boissons sans alcool
Thé et Café

CHF 35.- par personne

N'hésitez pas a nous demander notre carte des vins et/ ou boissons
sans alcool.
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